CANCILLER

CABERNET SAUVIGNON

COSECHA: 2023

VARIEDAD: 100% CABERNET SAUVIGNON.
ZONA DE PRODUCCION: MAIrU Y LUJAN DE
Cuyo, MENDOZA, ARGENTINA.

ELABORACION

COSECHA MANUAL DE LA UVA, TRASLADO EN
BINS, RECEPCION Y DESPALILLADO
MACERACION EN FRfO DE 24H

FERMENTACION EN TANQUES DE ACERO
INOXIDABLE CON LEVADURAS SELECCIONADAS A
TEMPERATURA CONTROLADA. EXTRACCION
ALTERNADA, REMONTAJES Y DELESTAGE
FERMENTACION MALOLACTICA NATURAL
ForRMACION DEL CORTE

ESTABILIZACION, FILTRACION Y EMBOTELLADO.

NoTAs DE cATA

EN LA COPA MUESTRA UN COLOR ROJO RUBI; EN
NARIZ, NOTAS DE ESPECIAS Y PIMIENTA SE
ACOMPANAN DE INTRIGANTES AROMAS A
FRUTOS NEGROS; EN BOCA MUESTRA TANINOS
MADUROS Y DULCES CON UNA BUENA
PERSISTENCIA.
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