CANCILLER

RESERVA MALBEC

COSECHA: 2020

VARIEDAD: 100% MALBEC.

Z.0ONA DE PRODUCCION: Ma1rU, MENDOZA,
ARGENTINA.

ELABORACION

COSECHA MANUAL DE LA UVA, TRASLADO EN BINS,
RECEPCION Y DESPALILLADO

MACERACION EN FRfO DE 48 A 72 H

FERMENTACION EN TANQUES DE ACERO INOXIDABLE CON
LEVADURAS SELECCIONADAS A TEMPERATURA
CONTROLADA. EXTRACCION ALTERNADA, REMONTAJES,
DELESTAGE, BAZUQUEO DURANTE IO - 13 DfAS
FERMENTACION MALOLACTICA NATURAL

ForRMACION DEL CORTE

ESTABILIZACION, FILTRACION Y EMBOTELLADO.

CANCILLEI

CRIANZA

30% DEL VINO PASA 8 MESES EN BARRICAS DE ROBLE
AMERICANO.

ESTIBA EN BOTELLA POR UN PERfODO DE 6 MESES.

Nortas pE CaTA

COLOR VIOLETA CON PROFUNDOS REFLEJOS AZULADOS.
EXQUISITAS NOTAS DE CIRUELAS Y FRESAS COMBINADAS
CON TOQUES DE CHOCOLATE Y VAINILLA PROVENIENTES
DE SU CRIANZA EN BARRICAS DE ROBLE AMERICANO.
TANINOS  SUAVES Y SEDOSOS Y UN PERSISTENTE FINAL.

MALBEC
—* MENDOZA - ARGENTINA *

PrEMIOS

CosECHA 2018

90 PuNTOS — JAMES SUCKLING

COSECHA 2019

92 PunTos — VINUS

COSECHA 2020

MEDALLA DE ORO — GILBERT & (GAILLARD
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