CANCILLER

RESERVA MALBEC

SAFRA: 2020
VArIETAL: 100% MALBEC.
ArEA DE PRODUCAO: MAIPY, MENDOZA, ARGENTINA.

ELABORAGAO

COLHEITA MANUAL DAS UVAS, TRANSFERENCIA PARA OS
COMPARTIMENTOS, RECEPGCAO E DESENGACE.
MACERAGAO A FRIO POR 48 A 72 HORAS.
FERMENTAGAO EM TANQUES DE ACO INOXIDAVEL COM
LEVEDURAS SELECIONADAS EM TEMPERATURA
CONTROLADA. EXTRAGAO ALTERNADA, BOMBEAMENTO,
DELESTAGE E PUNCIONAMENTO POR IO A I3 DIAS.
FERMENTACAO MALOLATICA NATURAL

ESTABILIZAGAO, FILTRAGEM E ENGARRAFAMENTO.

‘ ENVELHECIMENTO

CANCILLE 30% DO VINHO PASSA 8 MESES EM BARRIS DE
CARVALHO AMERICANO. ARMAZENADO NA GARRAFA

= ' POR 6 MESES.

NoOTAS DE DEGUSTAGAO
COR VIOLETA COM PROFUNDOS REFLEXOS AZULADOS.
NOTAS REQUINTADAS DE AMEIXAS E MORANGOS
COMBINADAS COM TOQUES DE CHOCOLATE E BAUNILHA
PROVENIENTES DO ENVELHECIMENTO EM BARRIS DE

MALBEC CARVALHO AMERICANO. TANINOS SUAVES E SEDOSOS E
—+ MENDOZA + ARGENTINA *

UM FINAL PERSISTENTE.

PrEMIos

SAFRA 2018

90 PuNTOS — JAMES SUCKLING

SAFRA 2019

92 PunTos — VINUS

SAFRA 2020

MEDALLA DE ORO — GILBERT & (GAILLARD
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